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* Coleslaw

* Carottes rapées

* Céleri remoulade

* Betteraves

* Concombres

* Concombres aux pommes et au curry

* Raita au concombre et tomate (dés de concom-
bre et tomate, yaourt, cumin, oignon)

* Tomate vinaigrette OU a la Tomme OU mozzarella

* Coeur de palmiers

® Choux fleurs vinaigrette

* Salade de brocolis et choux fleurs

® Choux fleurs a la Napolitaine (capres, olives ..)

® Choux rouge OU Choux blancs aux raisins

* Salade de carottes, concombres et agrumes

® Champignon a la créme OU a la Grecque

* Salade verte

* Pomme de terre en salade

* Pomme de terre a la créme et a la ciboulette

e Salade de jambon cuit + pomme de terre + mais
* Salade de pomme de terre a la créme et a la menthe
* Salade de haricots verts vinaigrette

* Salade de haricots verts +das de jambon +dés de fromage
* Haricots panachés (rouges, blancs)

* Salade de pates

® Salade de pates + poivrons + mais +tomate

® Salade de mini pates + poivrons +tomate +petits pois
* |entilles a la vinaigrette

* Taboulé aux lentilles vertes

* Salade de riz + haricots rouges + petits pois

* Taboulé

* Salade de riz

* Salade de riz exotique (avec ananas)

* Macédoine

Si vous étes moins de 20 convives, le buffet sera composé de 2 salades consistantes et 3 crudités (au lieu de 3
consistantes et 4 crudités) et ceci pour ne pas avoir de trop petites quantités de chaque sorte / Vous pourrez
également commander des crudités et salades en sus au kg (10 € le kg).



