
 

Pâques 2019 
 

Ces menus peuvent être commandés le week-end de Pâques soit pour les  20/21/22 04 2019.  Les menus sont à retirer en nos locaux ou peuvent être livrés (avec forfait de livraison) 

si vous le souhaitez  sous condition de lieu et de nombre  - Pour garantir votre commande, merci de commander le plus rapidement possible / En fonction de nos disponibilités 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Menu    20 € par convive 
 

Amuse-gueules (4) 
*** 

Coquille Saint Jacques à la Parisienne  

Ou Pavé de saumon chaud sauce citronnée et fines herbes  

Ou Trio régional (potjevlesch, jambon persillé, terrine de Cousolre) 
*** 

Pièce de veau sauce madère  

Ou Epaule d’agneau braisée aux  flageolets  

Ou Cuisse de canard sauce cognac et fruits secs  
*** 

Tartelette tatin individuelle ou Moka (à partir de 4 personnes) ou Framboisier (à partir de 4 personnes) 

 

Menu    25 € par convive 
 

Amuse -gueules (4) 
*** 

Carbonnade de cabillaud à la bière blonde (champignons, petits oignons) 

Ou Salade gourmande de foie gras, magrets, gésiers, salade, pommes, raisinés  

Ou Trio de flétan fumé, saumon frais et mini verrine écrevisses, salade de perles au surimi 
*** 

Filet de canette au romarin  

Ou Gigot d’agneau à la crème de basilic  

Ou Pièce de bœuf sauce bordelaise ou Pièce de veau sauce madère  
*** 

Tartelette tatin individuelle ou Moka (à partir de 4 personnes) ou Framboisier (à partir de 4 personnes) 

 

Menu    30 € par convive 
 

Petit homard à la Parisienne  
*** 

Filet d’agneau à la crème de basilic  
*** 

Tartelette tatin individuelle ou Moka (à partir de 4 personnes) ou Framboisier (à partir de 4 personnes) 

 

Jambon à l’os et salade = 4 € la part  

 

Plateaux de 5 fromages + beurre  

(10/12 convives) = 29 €  

 


