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Organisation de repas fomilioles, repas d'entreprise,
associations, cocktails, plateoux repas...
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Menu a 20, 00 € par convive

Panaché de terrine d'asperges et artichaut sauce aigrelette
Ou Assiette froide océane (saumon fumé, flétan fumé, terrine de poisson)
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Filet de rouget sauce a I'aneth, riz aux blancs de poireaux et fenouil, tomate provencale
Ou Noix de veau sauce caramélisée au citron, pomme de terre fourée, poélée de légumes anciens
Ou Noix de veau aux herbes du soleil (thym, romarin, sauge), pomme de terre fourée, poélée de légumes anciens
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Tiramitsu aux fraises (indviduel) ou Framboisier a partir de 4 convives 0u Gateau au Spéculoos a partir de 4 convives

PW // Poulet basquaise et son riz, garniture provencale 9,00 € la pa

Et pour I'apéritif ?
o Pain surprise fromage charcuterie 24 € piéce
o Pain surprise saumon 27 € piéce

* Toast (minimum 20) 0,58 € piece Plateaux de 5 fromages + beurre (10/12 convives) 29, 00 €
¢ Navette fromage/charcuterie (minimum 20) 0,58 € piéce

o Amuse-gueules chauds (les 6 pieces) 3,40 €

Jambon a I'os et salade 4, 00 € la part

o © & - : g R Yt ga o " = <o 2 © 3
iy Syalement tats o susors de s foumulss bnbecus &t do 5, 30°€.

Lalaut Traiteur
2 Chemin Marbaix, 59440, Boulogne-sur-Helpe
Tél : 03 27 61 50 02 contact@traiteur-lolaut.com wwuw.traiteur-lalout.com
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Stovmule Barbecue

Formule n°1 : 5, 30 € par convive

Par convive = 1 merguez + 1 saucisse a griller + 1 brochette de boeuf

Formule n°2 : 8, 30 € par convive

Par convive = 1 merguez + 1 saucisse a griller + 1 brochette de boeuf
+ Assortiment de 3 crudités et 2 salades consistantes (+/- 280g/convive)

Formule n°3:7, 30 € par convive
Par convive = 1 merguez + 1 saucisse a griller + 1 brochette de beeuf + 1 cote de porc

Formule n°4 : 10, 30 € par convive

Par convive = 1 merguez + 1 saucisse a griller + 1 brochette de beeuf + 1 cdte de porc
+ Assortiment de 3 crudités et 2 salades consistantes (+/- 280g/convive)
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(Barbecue o la pisce

v’ Merguez ou Saucisse (+- 80g) 1, 30 € l'unité
v' Cote de porc (+- 140 a 150q) 2, 20 € [unité
v Brochette de boeuf (+- 180gla brochette dont +/- 120g de viande) 3, 20 € l'unité
v Brochette de volaille (+- 180g la brochette dont +- 120g de viande) 2, 50 € l'unité
v' Brochette de porc (+/- 180g la brochette dont +/- 120g de viande) 2,50 € [unité
v' Brochette de poisson (+/- 180g la brochette dont +/- 120g de viande) 3, 50 € ['unité
v Pavé de gigot d'agneau +- 140y 3,20 €l'unité

Mewinade +0,10€ la piece

Sivous le souhaitez, possibilité de mariner les viandes (1 marinade par
commande) par exemple marinade mexicaine, moutarde a I'ancienne,
romarin et herbes de provence ou marinade spéciale du chef

Formule barbecue et barbecue a la piéce pouvant étre commandés a partir de 6 adultes et selon nos disponibilités
Tarif pris en nos locaux / Possibilité de livraison ou de personnel de cuisson = nous contacter pour la tarification.

Pour I'ensemble de la plaquette = Tarif applicable du 01 03 2019 jusqu’au prochain tarif (hors fétes de fin d’année — hors communion) /
Dont TVA 10% (sauf boissons alcoolisées 20%) — Taux révisable selon le taux 1égal en vigueur a la date de la prestation. Tous nos tarifs,
produits et menus sont en fonction des disponibilités et du nombre de personnes



